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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

福井 コシヒカリ テラル越前

新潟 コシヒカリ 黒川

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

秋田 あきとこまち やまもと

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

佐賀 夢しずく 唐津特栽

福井 いちほまれ 特別栽培

北海道 ななつぼし

山形 はえぬき

栃木 あさひの夢

長野 特Aコシヒカリ 飯山

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

福島 会津コシヒカリ

宮城 つや姫 登米特栽

北海道 ゆめぴりか

福島 中通ひとめぼれ

茨城 コシヒカリ

新潟 新之助

佐賀 ヒヨクモチ

ちほみのり

多収穫で良食味の業務用米として開発されました。玄米品質・食
味はあきたこまち並みということです。

粒は大きめに感じます。ツヤも出ています。歯ごたえのしっかりし
たお米で、味は淡泊な印象です。味付けごはんに適性が高いと
いう意見が多かったです。

ゆみあずさ

あきたこまちやひとめぼれと同等の食味でいもち病に強い多収品
種で、玄米外観はやや劣るとされます。

拡販時から硬さを感じる手触りです。じっくり噛むとそれなりに味わ
えますが、味付けごはんやカレー・丼ものへの適性が高いという意
見が多かったです。
冷めても硬さが変わらないのは面白いとおもいました。

＝HACCP＝
法改正により義務化された「HACCPに沿った衛生管理」への取り組みは、日々の衛生管理を手順書に沿って行いその
記録を残すことで実施が証明されます。そのため様式は自由ですが、必要事項を網羅した記録簿が必要になります。
東米商では会員へ無償で記録簿の配布を行うとしています。一方で会員以外の方々は個々に準備する必要があります。

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

岩手 ちほみのり 18.8 5.7 14.6 76

岩手 ゆみあずさ 18.9 5.7 14.3 76

上記２品種につきまして、今年産の取り扱いはございませんが、
情報として紹介させていただきました。

旬の味
さといも（福井産）
かき（岐阜産）
さつまいも（石川産）
りんご（長野産
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12月上旬よりお届け
を予定しています。


