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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

宮城 だて正夢

宮城 ササニシキ 登米特栽

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

新潟 佐渡コシヒカリ

新潟 岩船コシヒカリ

新潟 新之助

山形 つや姫 特別栽培

山形 はえぬき

福島 中通コシヒカリ

福島 会津コシヒカリ ＨＧ

福島 会津ミルキークイーン

長野 特Ａコシヒカリ 飯山

千葉 ふさおとめ

千葉 ふさこがね

福井 コシｈカリ テラル越前

福井 いちほまれ 特別栽培

富山 コシｈカリ

栃木 コシｈカリ 大田原

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

秋田 あきたこまち やまもと

茨城 コシヒカリ

佐賀 夢しずく 唐津特栽

佐賀 さがびより

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

佐賀 さがびより 18.6 5.7 14.1 76

食品衛生責任者講習会開催情報

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

新潟 新之助 18.7 5.2 14.3 79

今年は若干価格がこなれて、魚沼よりも買いやすくなりました。

玄米の粒は青が若干目立つように見え、全体に小粒な印象を持ち
ます。精米すると全体にやや濁った仕上がりに見えます。炊き上
がりの香りは評価も良く、粒も揃っているようでしたが、やはり少し
炊きムラを時感じました。食感は思っていたよりも柔らかめで弾力
の物足りなさを指摘するパネラーが多かったです。お米自体の甘
さは十分に感じられましたので、炊き方の工夫で美味しく食べられ
ると思います。

案外粘るというのが第一印象です。昨年は作柄不良の（１等が出な
い）ため県外への流通が無くなっていましたが、今年はいつも通り
復活しました。攪拌時から粘りを感じられる感触があり、九州のお米
への勝手なイメージを払拭してきます。粒は比較的大きく感じます
（長い印象）。味自体はややサッパリ目（多品種との比較）ではあり
ますが、評判は良好です。香りへの評価が少なめではありますが、
見た目と味は好評でした。

令和 3年 1月

月日 曜 会 場

2/22 月 ホテルエミシア東京立川 立川

3/1 月 ホテルエミシア東京立川 立川

3/8 月 ホテルエミシア東京立川 立川

3/22 月 ホテルエミシア東京立川 立川

3/30 火 ホテルエミシア東京立川 立川

生のし切り餅
ご注文の締め切りは12月2日（水）です。
この後の追加・変更はお受け出来かねますのでご
承知おきください。

商品のお届けは12月16日（水）より順次計画して
おります。

軟らかい正月用のし餅と同じ原料を使って切り餅
に仕立てたもので、新潟の専門工場で製造してい
ます。

多摩地区（立川）での講習会開催が増設されています。
馴染みのある地域での開催を是非ご利用ください。

また、受講後は来る６月以降から受付となる保健所への営業登録も
お忘れのないようにご準備ください。

お供え餅のご注文ありがとうございました。12月初
旬の入荷後、速やかにお届け致します。


