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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

北海道 ななつぼし

北海道 ゆめぴりか

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

秋田 あきたこまち やまもと

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

宮城 つや姫 登米特栽

山形 雪若丸

福島 中通コシヒカリ

福島 会津ひとめぼれ

栃木 コシヒカリ

茨城 コシヒカリ

長野 コシヒカリ 飯山

新潟 コシヒカリ

富山 コシヒカリ

福井 いちほまれ

福井 コシヒカリ テラル越前

島根 きぬむすめ

佐賀 夢しずく

佐賀 さがびより

北海道 ７月の前半は全体的に気温が高く、全道の平均と
しては草丈が平年に比較してやや長く、茎数はほ
ぼ平年並みという状況です。
生育ステージはやや早めの推移になっています。

佐 賀 穂軸の先端(穂先)から1～2cmが枯れ，穂元の青
籾が 5～7粒（籾水分２８％以下）残っている状態

で，籾をツメで押してもつぶれなくなった時を刈取
り適期としています。収穫は穀粒水分３０％以下
に低下してから始め、籾水分２７％～２８％の頃を
刈り取りの中心としており、気温の高い早期作で
は水分の低下が早いので籾水分２５％未満（積算
気温で1,000度以上）になると，刈遅れによる品質
低下が目立ってくるので注意することとしています。

適期刈り取りの裏付けとして、早刈りは玄米の充
実不足による「青未熟粒」や「死米」が発生しやす
くなり食味が劣り，また収量も低下するため注意
すること。一方で遅刈りについても「胴割米」や「茶
米」，「穂発芽粒」が発生しやすくなり，品質低下の
原因となることを注意しています。

佐賀 たまねぎ

新米の七夕コシヒカリに合わせて、佐賀県特産
の玉ねぎをお届けします。
大きくて甘く、評判の良い逸品です。

お米をお買い上げいただいたお客様への店頭
プレゼントなどに大活躍です。どうぞお楽しみに。

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

鹿児島 コシヒカリ 19.6 6.5 14.7 72

鹿児島 コシヒカリ 種子島

粒が大きめで張りがあります。照りがあって香りも良く新米らしさが感じられました。一粒づつがしっかりと感
じられて噛むにつれて甘みが出て来ると好評です。粘りはやや希薄ですが、サッパリ目の味は好む人も多い
と思います。

商品の配送パターンが変わります

今月から、商品をお届けする曜日を地域ごとに
絞って配送を行うように変更します。
玄米も精米も一般食品も併せてお届けします。

台風８号による圃場への被害は報告されていません。
通過に係る時間が短かったことが幸いしたようです。


