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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

長野 コシヒカリ 飯山

佐賀 夢しずく 特別栽培

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

秋田 あきたこまち やまもと

福島 中通コシヒカリ

北海道 ゆめぴりか

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

宮城 つや姫 登米特栽

山形 雪若丸

栃木 コシヒカリ

＝３年産＝

佐賀 コシヒカリ 白石特栽

茨 城 ５月末の段階でコシヒカリは平年に比較して草丈
は長いものの茎数はほぼ平年並みとなっていま
す。あきたこまちは草丈が長く茎数も平年以上に
確保できています。生育ステージは分けつ期で、
ほぼ平年並みの推移です。

山 形 ここ２週間の茎数確保が穂数＝収量に大きく影
響するので、浅水管理で水温を保つ一方で地温
高騰による酸素欠乏を防ぐ指導を行っています。
つや姫や雪若丸は特に初期成育の確保が重要
な品種ということで、きめ細やかな管理が必要と
しています。

新 潟 移植後４週を過ぎて中干し最適期となっていま
す。適期を逃さず水管理をするように呼び掛けて
います。中干しの時期が遅れると昨年のように
草丈が伸びすぎて倒伏の原因になったり、収穫
時の株抜けという障害が懸念されます。丈夫な
茎を適量確保するように見回り強化を指導して
います。

佐 賀 豪雨の影響が心配されます。大雨は収まったと
はいえまだ降雨は継続しています。出穂期を迎
えていた夢しずくの生育が懸念されるところです。
また、さがびよりの圃場もかなりの浸水が報告さ
れているようですが、被害確認に出向けない状
況が続いています。

成分分析計（アミロース）

デンプン中のアミロースの比率を
表します。

うるち米の主成分であるデンプン
は、2割前後のアミロース（硬さの
成分）と約8割のアミロペクチン（粘

りと柔らかさの成分）で出来ていま
す。もち米は、100％アミロペクチン
で出来ています。

食味評価において歯ごたえ嚙み心
地などの感触に影響がある成分で
す。一般的にアミロースが少ないと
粘りのあるお米という評価になりま
す。

アミロースは、主に「品種・土壌・気
候」により変化します。

純太（岩手ひとめぼれ）は３年産の新
米からリニューアルする予定です。現
状使用中の米袋が無くなりましたら、
一時的に異なるデザインの袋でお届け
します。

中味は今まで通りの限定栽培ひとめ
ぼれです。


