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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

新潟 コシヒカリ 黒川

福井 コシヒカリ テラル越前

秋田 あきたこまち やまもと

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

富山 コシヒカリ 朝日町

千葉 ふさおとめ

福島 中通ひとめぼれ

佐賀 夢しずく 唐津特栽

宮城 ササニシキ 登米特栽

山形 つや姫 特別栽培

栃木 コシヒカリ 大田原

福島 会津ミルキークイーン

千葉 ふさこがね

新潟 佐渡コシヒカリ

北海道 ななつぼし

北海道 ゆめぴりか

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

岩手
ひとめぼれ

前沢特栽
19.6 5.8 15.0 77

岩手 ひとめぼれ 前沢特栽

今年から岩手ひとめぼれは栽培方法によって限定栽
培が特別栽培と慣行栽培の２種類に分けられます。

粒はやや大きめでしっかりめの感触です。粘りはや
や少なめに感じますが弾力はあります。味自体の評
価は「食べ慣れた味」という声が多かったです。

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

宮城
ササニシキ

登米特栽
19.4 5.5 14.6 78

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

新潟 佐渡コシヒカリ 19.6 5.9 14.4 75

宮城 ササニシキ 登米特栽

機器での計測評価値は今シーズン最高値でした。
玄米は非常に綺麗です。粒ぞろいが良いと感じ
ました。炊き上がりのツヤも良くテカテカしていま
した。近年の品種と比較すると物足りない味に感
じますが、他との味の違いは明確でしっかりと居
所があると思います。後味すっきりでバランスよ
く高評価でした。新潟佐渡コシヒカリ

他の新潟に比べると少し砕ける率が高いよう
な気がします。香りは薄いですが甘みがあっ
て粘りを強く感じます。魚沼よりも美味しいと
いう評価も複数のパネラーから出ていました。

産 地 作況指数 産 地 作況指数

全 国 １００

北海道 １０８ 青 森 １０２

岩 手 １０３ 宮 城 １０１

秋 田 １０２ 山 形 １０４

福 島 １０１ 茨 城 １０３

栃 木 １０１ 群 馬 ９９

埼 玉 １０３ 千 葉 １０１

神奈川 ９９ 山 梨 ９７

長 野 ９８ 新 潟 ９６

富 山 １００ 福 井 ９９

石 川 １０１ 広 島 ９８

島 根 １０１ 佐 賀 ９７
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