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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

福井 コシヒカリ テラル越前

秋田 あきたこまち やまもと

山形 つや姫

岩手 ひとめぼれ 前沢特栽

北海道 ななつぼし

北海道 ゆめぴりか

福島 会津コシヒカリ HG

栃木 コシヒカリ 大田原

茨城 コシヒカリ

宮城 つや姫 登米特使

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

新潟 岩船コシヒカリ

佐賀 夢しずく 唐津特栽

福井 いちほまれ 特別栽培

宮城 だて正夢

山形 雪若丸

千葉 ふさおとめ

新潟 新之助

富山 コシヒカリ

福島 ミルキークイーン

千葉 コシヒカリ HG

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

山形 つや姫 19.8 6.2 14.7 75

山形つや姫
炊き上がりはややコシが無いように感じます
が、落ち着いてくると柔らかめの歯ごたえと
しっかりした弾力に加えて甘みを感じます。パ
ネラーには今年イチバンの高評価でした。

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

福井 いちほまれ 19.8 6.3 14.8 73

福井いちほまれ
第一印象は粒がしっかり感じられるというこ
とです。硬めの歯ごたえがありますが、しっ
かりと弾力があって紙心地は良好です。甘
みもあり評判はつや姫と二分しました。冷め
てからの食味も落ちることなく食べられます。

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

北海道 ななつぼし 19.5 6.7 14.8 71

北海道ななつぼし
粒は綺麗です。味はさっぱりしていて特に印象に残らない、なんの
邪魔もしないお米だという意見が殆どでした。冷めるとさらに硬さが
目立ち、歯ごたえだけが残ります。


