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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

山形 つや姫 特別栽培

新潟 岩船コシヒカリ

新潟 コシヒカリ 長岡特栽

北海道 ゆめぴりか

福井 いちほまれ

長野 コシヒカリ 飯山

佐賀 夢しずく 特別栽培

＝４年産＝

茨城 コシヒカリ

茨城 あきたこまち

千葉 コシヒカリ ＨＧ

千葉 ふさおとめ

佐賀 コシヒカリ 白石特栽

近々の予定

９月末 富山 コシヒカリ

新潟 コシヒカリ（一般）

発売開始日はまだ確定できていません

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

千葉 コシヒカリHG 18.9 6.1 14.1 74

茨城 コシヒカリ 18.7 6.1 14.1 75

インボイスの準備はお済みでしょうか？

登録業者になるかならないかの判断から始まって色々と準備が
必要になってくると思います。
お得意先の状況を把握して適確な対応をする必要があります。
精度開始は来年（令和５年）の１０月１日です。

適格請求書等保存方式の概要

https://www.nta.go.jp/taxes/shiraberu/zeimokubetsu/shohi/ke

igenzeiritsu/pdf/0020006-027.pdf

免税業者の方々

https://www.nta.go.jp/taxes/shiraberu/zeimokubetsu/shohi/ke

igenzeiritsu/pdf/0022001-174.pdf

千葉コシヒカリHG

玄米の整粒歩合はふさおとめに比較すると劣っていますが、精米
の照り、粒の張りは良好です。歩留まりは計測していませんが、や
や気を使うところがあるかもしれません。香りは薄めながらも噛み
応えがあるためにしっかり噛むと美味しさを感じるという評価が多
かったです。冷めてからの印象もあまり変化なく、ダレずにさっぱり
としたお米と好感を持っていたようです。

茨城コシヒカリ

玄米は良い色をしています。コシヒカリらしいというか、やや小さい
ながら粒ぞろいは悪くないです。但し今年は２等の流通が一定比率
あって、品質的に良いとは言いにくい作柄になっています。

精米はややくすんだ白さで透明感が物足りない気がします。食感
は柔らかめで、歯ごたえはともかく、味の評価は良好でした。甘み
を指摘する声を多数聞き、好ましいと感じている人が思った以上に
居ました。

https://www.nta.go.jp/taxes/shiraberu/zeimokubetsu/shohi/keigenzeiritsu/pdf/0020006-027.pdf
https://www.nta.go.jp/taxes/shiraberu/zeimokubetsu/shohi/keigenzeiritsu/pdf/0022001-174.pdf

