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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

岩手 ひとめぼれ 前沢

秋田 あきたこまち やまもと

栃木 コシヒカリ 大田原

福井 コシヒカリ テラル越前

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

宮城 ササニシキ 登米特栽

福島 ミルキークイーン

千葉 ふさおとめ

茨城 コシヒカリ

福島 中通コシヒカリ

福島 中通ひとめぼれ

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

新潟 佐渡コシヒカリ

新潟 岩船コシヒカリ

新潟 コシヒカリ 長岡特栽

福井 いちほまれ 特別栽培

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

新潟 コシヒカリ 19.4 6.1 14.1 73

新潟
コシヒカリ

長岡特栽
19.6 6.0 13.9 73

２０２３年版 ＨＡＣＣＰ記録簿（日米連作成）

先般案内申し上げましたHACCPの記録簿です。

新年に向けてご用意をお忘れなく。

お申込分しか用意致しませんのでご注意ください。

お申込期限：2022年10月14日（金）

お届け予定：2022年12月初旬～

新潟コシヒカリ

玄米の白度は20.7で心白が少ないせいかわりと良い値です。整粒
歩合も８５％あり粒ぞろいも良好だと言えます。

炊き上がりのツヤは良いものの、香りがあまり立ってこないのが物
足りないです。歯ごたえは柔らかめですが、時間が経ってからのほ
うが甘みの評価が高く、味の持続性はあると感じました。

新潟コシヒカリ長岡特栽

今年も２等が付いてくる品質です。未熟粒の比率が少し気になると
ころで、白度も若干高めの数値が出ます。また胴割れが散見され
るので精米作業には気遣いが必要と思われます。

炊き上がりの光沢はありますが、少し割れた粒が歯ごたえをスポイ
ルしているようです。噛んでいて甘みはあり味の評価は高い一方で、
ややダレたところを指摘する声もありました。

北海奏じゃがいも・玉葱

ご注文締切：令和４年１０月２９日
商品お届け：令和４年１１月中旬～

男爵いも10㎏/5㎏
北あかり 5㎏
メークイン5㎏
玉葱（特選） 4.5㎏
じゃがいも・玉葱詰合せ ９㎏


