
新 潟 上越市や長岡市の圃場では出穂期にも関わ
らず水不足で乾いてしまっているという報道で
す。先月の梅雨明け以降雨が降っておらず、
特に信濃川の水位は半分程度にまで下がっ
ていると言い、心配材料となっています。
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 三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

＝４年産＝

富山 コシヒカリ

佐賀 さがびより

群馬 あさひの夢

岩手 ひとめぼれ 前沢

山形 つや姫 特別栽培

秋田 あきたこまち やまもと

長野 コシヒカリ 飯山

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

福井 いちほまれ 特別栽培

茨城 コシヒカリ

福島 会津コシヒカリ ＨＧ

栃木 コシヒカリ

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

山形 雪若丸

新潟 新之助

佐賀 夢しずく 唐津特栽

＝５年産＝

鹿児島 コシヒカリ 種子島

佐賀 コシヒカリ 白石特栽

千葉 ふさおとめ
産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

佐賀
コシヒカリ

白石特栽
18.7 6.4 13.5 71

インボイス制度に係る書式対応について

サンショクでは今年10月から始まるインボイス制度に対応するために納品書及びこれまでの請求書の書式
を一部変更して、定められた機能を満たす形式といたします。

１，納品書をインボイス（適確請求書）といたします。
２，これまでの請求書はお買上明細書に変更し、期間中のお取引内容のお知らせ書類といたします。

ご不明な点は担当営業へお問合せください。

佐賀コシヒカリ 白石特栽

玄米は上手く調整されて粒が揃っていますが、検査機器上やや未
熟粒の比率が多いという結果です。乾燥を急いだのか、水分が低
めです。炊き上がりの光沢はある一方で、香りは若干希薄で新米ら
しさに物足りなさを感じました。食感はしっかり目で程よい粘りが
あって噛むほどに甘みを感じます。冷めても硬くなりすぎないところ
は地力でしょうか。精米歩合を上げるとダレて極端に歯ごたえが無
くなってし合うので、白度の上げすぎは注意が必要だと思います。

【試してほしい！フライパン１合炊飯】 from農水省

1.洗った米1合に220mlの水を入れ30分ほど浸す
2.【強火】1分→【弱火】5分（浸した水がなくなるまで）→【強火】1分
3.蓋を開けず5分以上蒸らす

簡単なのにお米の旨みが感じられるこの炊き方に最近ハマっていま
す。ぜひお試しください！
https://twitter.com/MAFF_JAPAN/status/1688747785691316224?s=20

台風７号による各産地の状況については、現在調査中です。
詳細が分かり次第お知らせいたします。
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