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今週の玄米入荷情報

□令和5年産

新潟コシヒカリ （JA胎内市）

新潟コシヒカリ （長岡特栽）

新潟佐渡コシヒカリ

新潟岩船コシヒカリ

富山コシヒカリ

福井コシヒカリ

千葉ふさおとめ

岩手前沢ひとめぼれ

岩手前沢ひとめぼれ特栽米

秋田やまもとあきたこまち

栃木コシヒカリ

玄米の完全粒の比率（重量比率）は、1等の基準であり、他銘柄に

比べて胴割粒は少ないです。精米にすると粉状質は、全粉状質粒
ではなく半粉状質粒です。ごはんでは、見た目は艶もありきれいで
す。香りは、あまり感じません。粘りより弾力性があります。全体評
価は「よい」という意見が多かったです。

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

富山 コシヒカリ 19.2 6.7 13.9 70

10月

旬の味 北海道産  じゃがいも・玉葱

ご注文締切：令和5年１０月２６日
商品お届け：令和5年１１月中旬～

男爵いも（俱知安産）10㎏/5㎏、北あかり （俱知
安産）5㎏、メークイン（北海道産）5㎏、玉葱（新
篠津村産） 4.5㎏、じゃがいも・玉葱詰合せ ９㎏、
特栽じゃがいも・特栽玉葱詰合せ9.5㎏

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

新潟 魚沼コシ２等 18.9 6.2 14.1 73

玄米の完全粒の比率（重量比率）は、65.9％と1等に近い2等です。
未塾粒30.5と、高温障害の影響が出たようです。精米にすると粉状
質粒11.5と多いように思われます。見た目は数値ほどではありませ

ん。ごはんでは、見た目は艶がありました。少し硬い感じはしますが、
一粒一粒がしっかりした歯ごたえのある粒に感じられます。噛むほ
どに甘み・うまみが出てきます。

令和5年産米8月末農産物検査結果
高温障害の影響は、8月末ではまだ顕著とはいえず、全国の1等比率は68.9％。その中で千葉県が92.7％。早生の産地や
品種は高温障害を免れたようですね。（今後中生・晩生の検査結果を注視する必要があります）

1等比率ベスト10

産地別 ％ 品種別 ％ 銘柄別 ％

1 千葉県 92.7 てんたかく 94.9 佐賀コシヒカリ 95.4

2 佐賀県 92.4 ハナエチゼン 91.6 富山てんたかく 94.9

3 福井県 92.4 五百川 83.5 千葉ふさおとめ 93.6

4 静岡県 90.2 あきたこまち 79.1 福井ハナエチゼン 93.5

5 岐阜県 86.9 一番星 74.5 千葉コシヒカリ 93.1

6 石川県 86.2 ひとめぼれ 71.8 千葉ふさこがね 92.7

7 富山県 81.8 つや姫 69.9 岐阜あきたこまち 92.0

8 滋賀県 78.5 ミルキークイーン 61.2 静岡コシヒカリ 90.8

9 茨城県 77.7 コシヒカリ 56.9 千葉粒すけ 90.3

10 宮崎県 63.6 夢ごこち 53.0 千葉あきたこまち 88.6
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