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 三多摩食糧卸協同組合

令和７年

今週の玄米入荷情報

新潟 黒川コシヒカリ

新潟 長岡特栽コシヒカリ

茨城 コシヒカリ

栃木 コシヒカリ

北海道 ゆめぴりか

新潟 新之助

秋田 あきたこまち

秋田 サキホコレ特栽

長野 飯山コシヒカリ

佐賀 夢しずく特栽

千葉 ふさおとめ

令和７年産米 情報

７年産秋田県あきたこまち

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.9 6.7 14.5 71

穀粒判別器（重量比率）

整粒　83.7　未熟粒　7.1　被害粒　0.7　　

死米　0.1　着色粒　0.0　胴割粒　8.4

７年産福島県中通ひとめぼれ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.7 6.4 14.0 71

穀粒判別器（重量比率）

整粒　86.1　未熟粒　8.4　被害粒　0.9　　

死米　0.0　着色粒　0.0　胴割粒　4.5

７年産福島県中通コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.6 6.0 14.7 74

穀粒判別器（重量比率）

整粒　77.7　未熟粒　11.9　被害粒　1.0　　

死米　0.1　着色粒　0.0　胴割粒　9.4

７年産福島県会津コシヒカリハイグリーン

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.8 6.4 14.7 73

穀粒判別器（重量比率）

整粒　81.9　未熟粒　13.1　被害粒　0.7　　

死米　0.1　着色粒　0.0　胴割粒　4.2

福島中通コシヒカリ
・さっぱりしている。香りが少ない。
・あまり粘りが感じられない。さっぱり。
・少し硬く感じる。
粒が小さめ。
・粒に透明感がある。
・粘りがある。味が薄く感じられる。
・噛み応えがある。
・短粒太い。
・粒一つ一つがしっかりしている。

福島中通ひとめぼれ
・粘り、硬さが程よい。外観もよい。
・粒がしっかりしている。噛み応えよし。
・粘りが強い。
・香りも味も良い。粘りは弱い。
・粒がきれい。艶がある。新米の香り。
・粒しっかり、甘みあり。
・粒がしっかりもっちり感がある。
・香りがしっかりある。見ためがきれい。

福島会津コシヒカリHG

・香りが強い。柔らかく味は蛋白。
・細長い粒。軟かい。
・香りがあり、粒自体は柔らかい。
・粒がしっかりしている。
・粒張りがよい。
・少し硬さを感じるが粘りがほどよい。
・ふんわりした感じ。後味がすっきり。
・艶がある。粘り、味よし。
・香ばしい。食感がよい。

秋田あきたこまち
食味評価
・粘りはほどほどあり。
・若干硬い感じがした。
・艶があり甘い。香りがよい。
・食感が良くおいしい。
・香りに癖がなく味がしっかりしている。
・粒感がよい。弾力もある。

７年産富山県コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.4 6.5 13.8 71

穀粒判別器（重量比率）

整粒　77.5　未熟粒　19.3　被害粒　0.8　　

死米　0.1　着色粒　0.0　胴割粒　2.4

富山コシヒカリ

・粒がしっかりしていて粘りあり。
・照りがあり噛み応えがある。
・艶があり、食感が良かった。
・色もみためもよい。おいしい。
・艶ありおいしい。
・香りよし粘りよしおいしい。
・つぶは良好。程よい噛み応え。
・粒がしっかりしていて甘味あり。
・粒が小さいが噛むと粒がしっか
りしておりバランスが良い。
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