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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

北海道 ゆめぴりか

北海道 ななつぼし

青森 まっしぐら

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

宮城 ひとめぼれ 登米特栽

宮城 つや姫

秋田 あきたこまち やまもと

山形 はえぬき

山形 つや姫

福島 コシヒカリ 会津

福島 コシヒカリ 中通

福島 ひとめぼれ 中通

福島 天のつぶ

茨城 コシヒカリ

埼玉 雑銘柄

千葉 ふさおとめ

長野 コシヒカリ いいやま

新潟 コシヒカリ 魚沼十日町

新潟 コシヒカリ 岩船

新潟 コシヒカリ 黒川

富山 コシヒカリ

福井 コシヒカリ テラル越前

佐賀 夢しずく 唐津特栽

佐賀 さがびより

栃 木 GWは天候に恵まれて、田植えも順調に進んだようで
す。

宮 城 4月下旬以降、平年に比較して気温が高く田植えも
90%以上の進度で順調のようです。

新 潟 黒川地域は、平年よりやや早く5/10ごろに田植えの盛

期を迎え、その後も好天に恵まれて活着も順調の様
子です。

サッパリ系のお米

最近、コシヒカリに対してサッパリとした食感を売り物にする品種が話
題になっています。
いわゆるササニシキのようなお米です。

近年人気のコシヒカリは、粘りと洋食にも負けない味や甘さをウリにし
てきた傾向がありますし、実際に売れ筋はコシヒカリやコシヒカリ系統
のお米が多いのも事実です。

一方ですっかり生産量が減ってしまったササニシキにも、多くはありま
せんがそれでなくてはダメという強い要望があります。

一昨年、和食が「無形文化遺産」に登録されたこともあるのでしょうが、
薄味の和食に合うお米、寿司への適性があるお米としていくつかの新
品種が出番を待っています。

まだまだ生産量が限られており、市場の要望に応えきれるとは思えま
せんが、今後の展開に注目しましょう。

平成22年
宮城県古川
農業試験場

ササニシキ
に似ているお米で、
あっさりとした食感が特徴。

平成23年
長野県農事試験場

モチモチという
よりサッパリとし
た食感で、薄味
の和食に良く合

い、一粒づつを感じられ
るので、寿司などにも向
いています。
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